
 

 

 

SUPPEN 

 

TOMATENCREMESUPPE (VEGETARISC H )  

Aus frischen Tomaten gekocht, mild gewürzt und mit einem Klecks Sahne serviert. 

6,90 € 

 

 

RINDERKRAFTBRÜHE  

Klare, kräftige Brühe vom Rind, serviert mit zarten Kräuterfädle und feinem  

Julienne-Gemüse. 

6,90 € 

 

 

CURRY-KOKOS-SUPPE (VEGAN)  

Aromatische, leicht pikante Suppe aus cremiger Kokosmilch, frischem Ingwer, 

Zwiebeln, Paprika, Möhren, Kartoffeln, Apfel, Pfirsich, Zitronengras und  

roter Currypaste. Fein abgeschmeckt mit frischen Kräutern. 

Mit Funky Falafel  8,50 € (vegan) 

Mit Garnelen  9,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

VORSPEISEN 

 

KLASSISCHER SALAT (VEGA N)  

Verschiedene Blattsalate mit frischen Champignons, Tomaten, Gurken, Paprika, Mais, 

Möhrenstreifen und Frühlingszwiebeln. Dazu wahlweise hausgemachte Senf-Honig- 

Vinaigrette (vegetar i sch ) , Himbeer-Vinaigrette ( vegan)  oder Joghurt-Dressing (veg etar isch ) . 

6,90 € 

 

DAZU WAHLWEISE : 

Gebratene Champignons  3,90 € (vegan) 

Mediterranes Gemüse  3,90 € (vegan) 

Funky Falafel    3,90 € (vegan) 

Hähnchenbrustfiletstreifen 4,50 € 

Roastbeefstreifen   6,50 € 

 

 

BRUSCHETTA (VEGE TARISCH )  

3 knusprig geröstetes Ciabatta mit marinierten Tomatenwürfeln, frischem Basilikum, 

feinem Olivenöl, Rucola und einem Hauch Grana Padano. 

8,50 € 

 

 

KNUSPRIG GEBACKENER SCHAFSKÄSE  

In goldbrauner Panade, serviert auf mediterranem Gartensalat mit  

Oliven-Zitronen-Dressing. 

9,90 € 

 



 

 

 

KARAMELLISIERTER ZIEGENKÄSE  

Karamellisierter Ziegenkäse auf frischem Rucola, dazu hausgemachtes  

Erdbeer-Chutney und frisch gemahlener schwarzer Pfeffer. 

10,50 € 

 

 

RINDERCARPACCIO  

Fein geschnittenes Rinderfilet, serviert mit frischem Rucola, Grana Padano  

und Balsamico-Dressing. Dazu knuspriges Baguette. 

14,50 € 

 

 

HAUPTGERICHTE 

 

OFENKARTOFFEL (VEGETARISCH )  

Große im Ofen gegarte Kartoffel mit cremiger Kräuter-Quarkcreme,  

frischen Frühlingszwiebeln und feinen Kräutern. 

8,50 € 

 

DAZU WAHLWEISE : 

Gebratene Champignons  5,90 € (vegan) 

Mediterranes Gemüse  5,90 € (vegan) 

Funky Falafel    5,90 € (vegan) 

Hähnchenbrustfiletstreifen 6,50 € 

Roastbeefstreifen   8,50 € 

 



 

 

 

KLASSISCHER SALAT (VEGA N)  

Verschiedene Blattsalate mit frischen Champignons, Tomaten, Gurken, Paprika, Mais, 

Möhrenstreifen und Frühlingszwiebeln. Dazu wahlweise hausgemachte Senf-Honig-

Vinaigrette (vegetar i sch ) , Himbeer-Vinaigrette ( vegan)  oder Joghurt-Dressing (veg etar isch ) . 

10,50 € 

 

DAZU WAHLWEISE : 

Gebratene Champignons  5,90 € (vegan) 

Mediterranes Gemüse  5,90 € (vegan) 

Funky Falafel    5,90 € (vegan) 

Hähnchenbrustfiletstreifen 6,50 € 

Roastbeefstreifen   8,50 € 

 

 

HAPPY BOWL (VEGAN)  

Frische Bowl mit Reisnudeln, knackigem Gemüse, Sesam, Seealgen und Sauce nach Wahl. 

 

WAHLWEISE MIT: 

Funky Falafel    16,90 € (vegan) 

Hähnchenbrustfiletstreifen 17,90 € 

Lachsstreifen   18,90 € 

Roastbeefstreifen   18,90 € 

 

+ Teriyaki Sauce (vegan) 

+ Knoblauchsauce (vegetarisch) 

 



 

 

 

FISCH 

 

MEERESFRÜCHTESALAT „HAUS AM SEE“  

Zarte Garnelen, Tintenfischringe und Muscheln in Knoblauch-Olivenöl,  

serviert auf mediterranem Gartensalat. Dazu hausgemachtes Balsamico-Dressing  

und frisch geröstetes Giabatta 

17,90 € 

 

 

BANDNUDELN MIT GARNELEN  

Saftige Garnelen treffen auf zarte Bandnudeln, verfeinert mit frischem Knoblauch, 

mediterranen Kräutern, Paprikawürfel und einer leichten Tomaten-Öl-Sauce.  

Ein eleganter Pastaklassiker mit feiner Meeresnote. 

19,90 € 

 

 

ROTBARSCHFILET  

Zartes, goldbraun gebratenes Rotbarschfilet in feiner Eihülle. Dazu hausgemachte 

Bratkartoffeln, frische Remoulade und ein leichter Gurken-Dill-Salat. 

21,90 € 

 

 

TRIO VOM „DÜMMER SEE“  

Matjes, Räucherlachs und Nordseekrabben auf knusprigen Bratkartoffeln, serviert mit 

Remoulade, Zwiebelringen, frischen Kräutern und Zitronenecken. 

22,50 € 

 

 



 

 

 

 

 

PANNFISCH TELLER  

Fein gebratene Fischfilets auf knusprigen Bratkartoffeln mit frischen Kräutern, Zwiebeln, 

Zitronenecken und einer leichten Dijon-Senf-Sauce. Dazu eine kleine Salatbeilage. 

24,50 € 

 

 

LACHSFILET  

Fein gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat an Zitronen-Kräuterrahm-Sauce, serviert mit 

hausgemachten Kartoffelrösti. 

25,50 € 

 

 

ZANDERFILET „HAUS AM SEE“  

Gebratenes Zanderfiletfilet an Zitronen-Kräuterrahm-Sauce. Dazu Buttergemüse und 

Petersilienkartoffeln. 

25,50 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

FLEISCH 

 

SCHWEINESCHNITZEL „HAUS AM SEE“  

Knusprig paniertes Schweineschnitzel, serviert mit Bratkartoffeln und frischem  

Gurken-Dill-Salat. 

17,90 € 

 

WAHLWEISE MIT: 

Champignon-Rahm-Sauce  + 4,50 € (vegetarisch) 

Paprika-Rahm-Sauce  + 4,50 € (vegetarisch) 

 

 

HÄHNCHENBRUST „CAPRESE“  

Mit Tomaten und Mozzarella überbacken auf Basilikum-Rahm-Sauce.  

Serviert mit Pommes Frites und einer Salatbeilage. 

18,90 € 

 

 

PASTA IN CREMIGER WEIßWEIN-RAHMSAUCE  

Mit zarten Hähnchenbruststreifen, frischem Blattspinat, 

fein abgeschmeckter Sahnesauce und Grana Padano. 

18,90 € 

 

 

GESCHMORTE OCHSENBÄCKCHEN  

In ihrer Sauce mit grünem Spargel und Kartoffelpüree. 

24,50 € 

 



 

 

 

LAND-TRILOGIE „DÜMMER“  

Zartes Schweinefilet, Rumpsteak und Hähnchenbrust in Jus.  

Mit Buttergemüse, Bratkartoffeln und Kräuterbutter. 

29,90 € 

 

 

RUMPSTEAK „HAUS AM SEE“  

Zartes Rumpsteak (220 g) mit geschmorten Zwiebeln, mediterranem Gemüse  

und einer Ofenkartoffel mit Kräuter-Quarkcreme 

30,50 € 

 

 

SURF &  TURF  

Zartes Rumpsteak (220 g) und zwei Riesengarnelen serviert mit Kräuterbutter.  

Dazu Pommes Frites und eine Salatbeilage. 

31,90 € 

 

 

LAMMRÜCKENFILET  

Zart rosa gebraten auf Rotwein-Zwiebel-Jus, mit Bohnenbündchen und  

hausgemachten Kartoffelrösti. 

29,90 € 

 

 

 

 



 

 

 

BURGER 

 

GOLDEN CHICKEN BURGER  

Hähnchen im Knuspermantel, Salat, Mango-Chutney, Curry-Mayonnaise und  

rote Zwiebeln im Brioche-Brötchen, dazu hausgemachter Krautsalat. 

18,90 € 

 

 

HAUS AM SEE BURGER  

Saftiges Rinderhack (180 g), Salat, frische Tomate, Spiegelei, Bacon, BBQ-Sauce  

und Mayonnaise im Brioche-Brötchen, dazu hausgemachter Krautsalat. 

18,90 € 

 

 

LACHS BURGER  

Zartes Lachsfilet, Salat, rote Zwiebeln und cremige Senf-Dill-Sauce im  

Brioche-Brötchen, dazu hausgemachter Krautsalat. 

18,90 € 

 

BEILAGEN OPTIONAL : 

Pommes Frites   + 3,00 € 

Süßkartoffelpommes  + 3,50 € 

Bratkartoffeln   + 3,50 € 

 

 



 

 

 

DESSERTS 

 

FRUCHT-LIEBE (VE GETARISCH )  

Zweierlei Eis mit frischen Früchten und Sahne. 

8,50 € 

 

 

KOKOS-PANNA-COTTA (VEGAN)  

Cremig, leicht und mit fruchtigem Mango-Püree und Sorbet 

8,50 € 

 

 

CRÈME BRÛLÉE (VE GETARISCH )  

Feine Vanillecreme mit knuspriger Karamellkruste und Sorbet. 

8,50 € 

 

 

WARMES SCHOKOLADENKÜCHLEIN (VEGETARISCH )  

Mit zartbitterer Note und Vanilleeis. 

8,90 € 

 

 

ERDBEER-TRAUM (VEGETARISCH )  

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne. 

9,50 € 

 



 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

 

 

PEPPA WUTZ (VEGE TARISCH )  

NUDELN IN TOMATENSAUCE  

7,90 € 

 

PIRATEN-FISCHSTÄBCHEN  

PANIERTE FISCHFILETS MIT POMMES FRITES 

7,90 € 

 

HIMMEL &  HUHN 

HÄHNCHEN-NUGGETS MIT POMMES FRITES 

8,50 € 

 

MAX &  MORITZ 

KLEINES SCHNITZEL MIT POMMES FRITES UND ERBSEN MÖHREN 

8,90 € 

 

EISKÖNIGIN (VEGET ARISCH)  

ZWEIERLEI EISKUGELN MIT BUNTEN STREUSELN UND 

SCHOKOLADENSAUCE  

4,50 € 

 


